Invitation

Mark, Menu & Matehmaking

Kom til Plantetopmade og mad de professionelle madhandvaerkere
og indkgbere, som udvikler menukertene og kaber ind tilmange maltider
pa restauranter, caféer, hoteller og kantinekaseder.

_ : : Vi gleeder os meget
Kom og vis ALT det bedste, som avlerne i Danmark kan praestere midt i .
i hgjseesonen. Fa nye ideer og inspiration til samarbejdet om at fa solgt tl]. at se dlg

mange flere lokale*grontsager ind i de professionelle kegkkener. I
og dine planter*

Mandag d. 23. august kl. 10.00-17.00.
pa Hotel- og Restaurantskolen,
Kjeldsgardsvej 1, 2500 Valby.

Gratis deltagelse Alle er velkomne

Tilmeld dig til projektleder
Alle avlere far et bord til udstilling Alle producenter uanset storrelse, Trine Krebs pa tIf. 26 71 32 54 eller
af egne varer. Gaesterne dyrkningsform og metoder er velkomne trine@thefoodproject.dk

bliver guidet rundt til besgg hos - der er kgkkenmatches til alle.

relevante avlere af en veert. J 5 3 o
Der bliver talks og madlavning, TllmeldlngSfPlSt'

Viserger for. skiltning og.forplejning. undervejs, som alle kan deltage i. 15. juni 2021

Du kan stille op pa dagen Medbring dine varer til udstilling

og til de arbejdende kokkener.
< 020y *PLANTER: RGDDER, KNOLDE, BAR, GRGNTSAGER,
FRUGTER, SVAMPE, URTER, OG BZALGE.
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